Program de autocontrol

CARMANGERIA EXEMPLU SRL - CUI 12345678 (fictiv) - Punct de lucru: Hala de productie, Str. Exemplu nr. 1
Plan valabil la 29.07.2026 - prelevari consemnate: 18.05.2026 - 20.07.2026

MODEL ILUSTRATIV - DATE FICTIVE. Firma, persoanele, furnizorii, loturile si valorile din acest document sunt inventate, cu scop de
exemplificare. Documentul nu este o inregistrare reald, nu provine de la o unitate autorizata si nu poate fi folosit ca dovada intr-un control.
Exemplu generat cu Izvo (izvo.ro) - registre HACCP digitale.

Program de autocontrol - plan de prelevare si buletine de analiza

Autocontrolul are doud jumatati: inregistrarile zilnice (temperaturi, igienizare) si analizele de laborator. Documentul de fata o acopera pe a doua. La
control se cere planul, nu doar buletinele - fara el, analizele nu se pot arata ca fiind alese motivat.

Planul de prelevare

Ce se preleveaza Locul exact Parametru Temei legal Frecventa Prag de conformitate
Suprafatdin contact cu | Masa transare inoxnr. 1 Listeria monocytogenes Reg.(CE)2073/2005, Lunar Absent in proba de
alimentul art.5alin.(2) suprafata
Echipament - piese Masina de tocat: snec, sita, | Listeriamonocytogenes Reg.(CE)2073/2005, Lunar Absentin proba de
demontabile cutit art.5alin.(2) suprafata
Echipament Feliator vitrina: lamé si Listeria monocytogenes Reg.(CE)2073/2005, Lunar Absent in proba de
garnitura art.5alin.(2) suprafata
Verificarea igienizarii Masa transare inox nr. 2, NTG (numar total de Criteriu propriu al Lunar <10 ufc/cm?
dupéigienizare germeni) unitatii
Igiena personalului Mainile operatorilor, dupa E. coli, stafilococ Criteriu propriu al Trimestrial | Absent
spalare coagulazo-pozitiv unitatii
Apa Spalator hala 1, la punctul E. coli, enterococi Criteriu propriu al Anual 0/100ml
de utilizare unitatii
Produs finit gata Sunca presata, lotin curs Listeria monocytogenes Reg.(CE)2073/2005, Trimestrial | Criteriul aplicabil
pentru consum de livrare anexa | produsului
Produs finit Carne tocata, la sfarsitul E. coli Reg.(CE)2073/2005, Saptamanal | Criteriul aplicabil
procesului anexa | produsului

Frecventele de mai sus sunt cele stabilite de unitate pe profilul propriu de risc (m&rimea unitatii, natura produsului, complexitatea procesului, sursa de
apa si rezultatele anterioare). Nu sunt un tabel universal si nu se copiaza de la alt& unitate.

Prelevari efectuate si rezultate

Data Punct de Buletin de Rezultat | Verdict Actiune / observatii Urmatoarea
prelevare analiza

18.05.2026 | Masa BA 3417/ Absent Conform 15.06.2026
transare inox | 18.05.2026
nr.1

18.05.2026 | Feliator BA 3418/ Absent Conform 15.06.2026
vitrind 18.05.2026

15.06.2026 | Masa BA 3902/ Absent Conform 20.07.2026
transare inox | 15.06.2026
nr.1

15.06.2026 | Feliator BA 3903/ Prezent | NECONFORM | Cauza identificata: garnituralamei nu se demonta la 22.06.2026
vitrina 15.06.2026 igienizarea zilnica. Feliatorul a fost scos din uz, demontat

complet siigienizat; garnitura a fost inlocuita. Procedura de
igienizare a fost modificata (demontarea garniturii a devenit
pas obligatoriu) si personalul a fost instruit la 16.06.2026.
Prelevare de verificare programata la 22.06.2026.

22.06.2026 | Feliator BA 4055/ Absent Conform Prelevare de verificare dupa actiunea corectiva. Rezultatul 20.07.2026
vitrina 22.06.2026 din 15.06.2026 raméane in dosar: o proba noua nu anuleaza
una anterioara.

06.07.2026 | Carnetocata | BA 4288/ <10 Conform 13.07.2026
06.07.2026 ufc/g

20.07.2026 | Mainile BA 4511/ Absent | Conform 19.10.2026
operatorilor | 20.07.2026

Buletinul emis de laborator se pastreaza atasat rezultatului din care a iesit. Laborator: Lab. Control Alimente Exemplu SRL (fictiv), acreditat RENAR nr. LI
000 (fictiv).



intocmit (responsabil calitate): Aprobat (administrator):

Programul de autocontrol se elaboreaza, se aplicéa si se verifica de catre operator - spre deosebire de controlul oficial, care vine din afara. Unitatea din acest
model produce alimente de origine ANIMALA, deci se aplica direct Regulamentul (CE) nr. 2073/2005: anexa | fixeaza criteriile microbiologice pe categorii de
produse, iar art. 5 alin. (2) cere unitatilor care produc alimente gata pentru consum, cu risc de Listeria monocytogenes, sa preleveze probe si din zonele de
prelucrare si de pe echipamente, nu doar din produs. Pentru alimentele de origine NONANIMALA se aplica alt act - Ordinul ANSVSA nr. 161/2023 - iar
confundarea celor doua cadre e o greseald frecventd. Frecventele din plan sunt stabilite de unitate pe profilul propriu de risc; nu exista un tabel valabil pentru
toatd lumea. Un rezultat neconform nu se anuleaza printr-o probad noua: prelevarea de verificare este o inregistrare separata, iar ambele raman in dosar.
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